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UVODNI INFORMACE K MATURITNI PRACI

Zpracovani maturitni prace vychazi ze zdkona ¢. 561/2004 Sb.
Zakon o predskolnim, zakladnim strednim, vyssim odborném
a jiném vzdélavani (Skolsky zakon) §76, odst. 4 a vyhlasky

¢.177/2009 Sb.

K CEMU PRUVODCE POTREBUJETE

Nasledujici text Vas provede psanim maturitni prace (MP) na Hotelové Skole
VrSovicka, ale je i navodem pro zpracovani a Upravu maturitni prace a pro
jeji Uspésnou prezentaci pfi obhajobach. V dokumentu naleznete veskeré
informace potrebné k Uspésnému zpracovani maturitni prace. Informace
zde uvedené jsou komplexni a snazi se postinnout vsechny promeénné, které
jsou pro zpracovani kvalitniho vystupu potfeba. Pokud byste si s necim

nevedéli rady, vzdy vyuzijte osobni nebo online konzultaci s vedoucim prace.

INFORMACE K MATURITNI PRACI /

Vypracovanim maturitni prace se ovéruji védomosti a dovednosti zakU, které
ziskali béhem studia, a jejich schopnosti vyuzivat je pfi feseni praktickych
Ukold. Zak se v MP musi vyjadfovat stru¢né, pfesné a predevsim stylisticky
i gramaticky spravné. Text i prilohy musi byt pred odevzdanim peclivé

prohlédnuty a prepisy Ci chyby v tisku opraveny.

K CEMU JE MI TO DOBRE

Vase znalosti a dovednosti jsou nezbytné pro uspésné uplatnéni nejen
v cestovnim ruchu, hotelnictvi i gastronomii, ale i v jinych oborech. Cilem
maturitni prace je zejména ovéreni védomosti a dovednosti, které zak ziskal
v prubéhu vzdélavani, a zaroven schopnosti vyuzit tyto védomosti

a dovednosti pri feSeni konkrétnich problémd v odborné praxi.



CO SE NAUCIM:

e formulovat a strukturovat myslenky,

e pracovat s odbornymi zdroji,

e analytické a kritické mysleni,

e oOrganizaci prace a time management,

e komunikac¢ni dovednosti.

CEHO SE VYVAROVAT: ’

e oddalovat zacatek,

e zpracovavat maturitni praci bez konzultace svedoucim prace.

JAK SI VYBRAT HLAVNI TEMA MATURITNI PRACE:

Zaci maturitniho roéniku jsou do konce zaF sezndmeni s PMZ
Doporucujeme vybrat téma, které vam nejlépe vyhovuje svou narocnosti
a zajmem o oblast, kterou chcete zkoumat. Volba hlavniho tématu by méla

vychazet z vasich zajmu a predchozich zkusenosti.

TEMATA PRAKTICKE MATURITNI ZKOUSKY PRO SKOLNI ROK
2024/2025 JSOU NASLEDUJICI:

1. Gastronomie Analyza a srovnani dvou vybranych

gastronomickych provozoven

2. Hotelnictvi Analyza ubytovaciho zarizeni

3. Cestovniruch Tvorba dil¢iho produktu ve vybraném
regionu

4. Ekonomika Postup pfi zahdjeni podnikatelské Cinnosti

pro ubytovaci nebo gastronomickeé zafrizeni

5. Marketing Analyza a tvorba marketingového mixu pro

ubytovaci zafizeni
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CASOVY HARMONOGRAM

Termin zadani
tématu
maturitni prace:
29.11. 2024

Losovani varianty
praktické
maturitni
zkousky:

20. 12. 2024

Konzultace
s vedoucim
prace:
leden - brezen
2025

Termin
odevzdani
maturitni prace:
31. 03. 2025

Predani posudku
maturitni prace:
30. 04. 2025

Obhajoba
maturitni prace:
19. 05. - 30. O5.

2025
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DOPORUCENI:

e zacnéte vCas a dodrzujte stanoveny harmonogram zpracovani,
e konzultujte s vedoucim prace,
e UcCastnéte se predepsanych konzultaci,

e Vvyberte si téma, které Vas bude bavit a ke kterému mate vztah.

NEJCASTEJSIi CHYBY PRI PSANIi MATURITNI PRACE:

e neni uplna titulni strana,

e neni podepsané prohlaseni,

e nenivyhodnocen cil prace,

e je uvedeno malo prostudované a neaktualni literatury,
e nNejsou pouzivany spravné odborné terminy,

e jsou pouzity nevhodné metody a zdroje.

KONZULTACE S VEDOUCIM PRACE

Vramci predmétu Gastronomicky seminar
(GAS) jsou 7Zaci 4. ro¢nikd sezndmeni s tématy
pisemné maturitni prace, internimi pokyny pro
vypracovani a se zpUsobem hodnoceni.
V prubéhu ledna zacinaji probihat konzultace
k jednotlivym tématim prace. Zaci jsou

rozdéleni do skupin podle vylosovanych zadani.

Konzultace vedou urceni vedouci maturitni
prace, kteri si zvoli terminy konzultaci. Finalni
podepsanou verzi odevzdava zak pfimo ve
2 pisemnych vyhotovenich do rukou vedouciho

maturitni prace.



POKYNY PRO ODEVZDANI

Maturitni prace se odevzdava:
2x v pisemném vyhotoveni do rukou vedouciho MP

1x v elektronické podobé ve formatu dokument MS WORD (*docx), pres

Skolni postu na adresu KuchynkaD@shs.cz



mailto:KuchynkaD@shs.cz

STRUKTURA MATURITNI PRACE

Maturitni prace ma strukturu odborné prace, ktera je prehledné clenéna tak,
aby bylo zrejmé, jak autor pristoupil k reSeni zvoleného tématu a jaka byla
jeho teoreticka vychodiska. Zaroven obsahuje hodnoceni stavu
problematiky v praxi, jeji zpracovani v teorii, stanoveni cil(, vytyCeni
problému, definici zakladnich pojmd, pouziti metod pro dosazeni cile,

zhodnocenivysledkl a doporuceni pro praxi. Maturitni prace je rozdélena na

tri Casti:
Pred vlastnim textem: Text prace: Za textem prace:
Titulni strany (vzor) Uvod Seznam zdroju
Prohlaseni Teoreticka Cast Seznam priloh
Obsah Prakticka cast Prilohy
Zaver

TITULEK A TITULNIi STRANY

Nachazi se pred vilastnim textem maturitni prace. Povinné nalezitosti
titulnich stran jsou: nazev skoly, hlavni téma prace, podtitul prace
(vylosovana varianta), Jjméno a prijmeni zaka, tfida, skolni rok, vedouci prace
a oponent prace. Vzor titulnich stran naleznete v prilohach tohoto

dokumentu. Tato strana se necisluje a povaZzuje se za prvni stranku prace.

PROHLASENI

Za titulni strankou se nachazi kratké cestné prohlaseni, ze zak maturitni
praci vypracoval samostatné. V tistené verzi je nezbytny vlastnorucni podpis
zaka. V elektronické podobé se podpis vynechava. Vzor prohlaseni naleznete

v pfilohach. Stranka s prilohami se necisluje.



OBSAH

Prehled jednotlivych kapitol maturitni prace s Cislovanim stranek naleznete
v obsahu, ktery se nachazi pred samotnym textem prace. Obsah je zarazen
Nna zacatku prace, stranky s obsahem se necisluji. Kazda polozka obsahu by
se méla vejit na jeden fadek. Cisla stranek v obsahu se zarovnavaji k pravému
okraji stranky. Cisla stranek v obsahu udavaji &islo prvni stranky, na niz za&ina
prislusna kapitola nebo subkapitola. Na nasledujici strance zacina uvod (coz
je prvni Cislovana strana). Je nutné, aby byl obsah vygenerovan
prostfednictvim néastroje MS Word/Reference/Obsah (nelze jej prepisovat

,rucne’). Vzor naleznete v prilohach tohoto dokumentu.

UvoD

Uvod je prvni kapitolou maturitni prace a slouzi k uvedeni do tématu. Mé&| by

byt stru¢ny a nepresdhnout jednu stranu. MUze obsahovat nasledujici body:

e strucné predstaveni tématu a zdUvodnéni jeho aktualnosti,
e stanovenicile prace/formulace problému,

e nastinéni pouzitych metod a struktury prace.

TEORETICKA CAST (MAXIMALNE 5 STRANEK)

Teoreticka ¢ast maturitni prace nasleduje za Uvodem a slouzi k podrobnému
zpracovani odbornych informaci, které se vztahuji k tématu maturitni prace.
Seznamuje Ctenare s dostupnymi prameny, literaturou a odbornymi zdroji,

které jste pfri zpracovani vyuzili. V této ¢asti je dulezité:

e predstavit klicové pojmy, terminologii a popfripadé legislativu,
e propojit teoretickou Cast s praktickou Casti,
srovnavat ziskané poznatky,

e minimalni pocet zdroju je 5.



PRAKTICKA CAST (5-8 STRANEK TEXTU)

Prakticka cast nasleduje po teoretické Casti a zaméruje se na aplikaci
teoretickych poznatkd na konkrétni priklad nebo problém. Praktickd ¢ast

prinasi vlastni pohled autora na vylosované téma a je hlavnim prinosem.
V této Casti prace je ddlezité:
e popsat vlastni praci a charakterizovat ubytovaci, gastronomické
zarizeni popripadé analyzovat turisticky region,
e predstavit vlastni reseni problému,

e interpretace vysledkd,

e navrhy doporuceni.

ZAVER
Cilem zavéru maturitni prace je poskytnout celkové shrnuti prace a ukazat,

Jjak vase zjisténi prispivaji k pochopeni vybraného tématu. Mél by

obsahovat:

e shrnuti zakladnich vysledkd prace a hlavnich doporuceni,
e vyhodnoceni Uspésnosti dosazeni cile,

e shrnuti, co nového je zjisténo v praktické Casti.



SEZNAM POUZITYCH ZDRO3JU

Bez bibliografickych citaci nelze maturitni praci povazovat za kvalitni
a objektivni. Pri vyuzivani odborné literatury (textl) zdk musi dodrzovat
autorska prava, tudiz je povinen prislusné autory (zdroje) citovat, viz Zakon

€. 121/2000 Sb. (,Autorsky zakon"). Kazdd c&ast textu musi byt jasné

identifikovana z hlediska zdroje.'

Peclivé vypracovany soupis pouzité literatury je nezbytnou soucasti
maturitni prace. Autor jim prokazuje orientaci v odborné literature ke
zvolené problematice a k jejim SirSim souvislostem. Soubor Udaju, jejich
usporaddani a grafickd podoba se fidi aktualni normou €SN ISO 690

Bibliografické citace.?

Za plagiat je povazovana shoda maturitni prace s texty jinych autord vétsi
nez 40 %. Vyssi shodu mlze v odGvodnitelnych pripadech (pf. citace zakon)

vedouci prace uznat max. do vyse 50 %.

Vzhledem k tomu, ze jednotlivé typy dél (knihy, Casopisy, internetové zdroje
a dalsi) se cituji specificky pro dany typ a uvadi se jiné specifikace, je vhodné
pro zjednoduseni prace s vytvarenim bibliografického zaznamu pouzivat

generator citaci - www.citace.com.

Minimalni pocet zdroju stanovuje, kolik zdroji musi byt nejméné pouzito
v maturitni praci. Minimalni poéet zdroju pro maturitni praci je 5. VVdechny

skutecCnosti v maturitni praci by mély byt aktualni.

V maturitni praci by mély byt citace zdroju uvadény formou poznamek
pod c¢arou. Tato forma umoznuje okamzité identifikovat, odkud byla
konkrétni informace Ccerpana. Priklad citace pod carou je uveden

Nna konci této strany.

! Dostupné z: https://www.zakonyprolidi.cz/cs/2000-121
2 Rezé¢, 2009, s. 72.
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Seznam pouzitych zdroju (nasleduje za zavérem prace):

Citace v seznamu zdrojd museji byt razeny
c abecedné podle pouzitych zdrojd v textu. Pouzité
zdroje jsou ve svém seznamu fazeny literatura,
E odborné casopisy, sborniky, pravni predpisy,

samostatné internetoveé stranky.

Priklady pouzitych zdroju:
Priklad pouzité literatury:

KARASEK, J. Hotelovy management. Praha: Grada Publishing. 2015. ISBN
978-80-247-4845-0.

Priklad odborného Casopisu:

NOVAK, P., HRABAK, M. Trendy v oblasti pohostinstvi a hotelového
managementu. In: Hospitality Review, 2018, ISSN 1805-1234.

Priklad sborniku:

PAPIK, Richard. PfFileZitosti Web 20 pro Competitive Intelligence.
In: INSOURCE 2008: konference o profesiondlnich informacnich zdrojich,
Praha 5.-6. unora 2008. [online]. Praha: Albertina icome Praha, 2008
Dostupné z: www.insource.cz/pdf/2008/papik-richard.pdf [cit. 2018-05-02].

Priklad webové stranky:

Stat se ¢lenem. Online. Asociace hotell a restauraci Ceské republiky. 2024.

Dostupné z: www.ahrcr.cz/pro-cleny/ [cit. 2024-09-18].

SEZNAM PRILOH

e obrazky, grafy, tabulky, fotodokumentace
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OBHAJOBA MATURITNI PRACE

Soucasti praktické maturitni zkousky je obhajoba maturitni prace. Obhajoby
se Ucastni clenové zkudebni komise. Zak nejprve pfednese prezentaci o své
praci. V mistnosti bude k dispozici pocitac¢, kde bude pouzita prezentace
vytvorena v odpovidajicim programu (nejlépe MS PowerPoint). Pri
prezentaci zak uvede, procC si zvolil dané téma, jak postupoval pfri jeho
zpracovani, k jakym dospél vysledkdm, s jakymi problémy se pfi své praci
setkal a reaguje na pripominky uvedené v posudku. Nasleduje diskuse se
7akem, kde se sezndmi s hodnocenim vedouciho a oponenta prace. U&elem
této rozpravy je zjistit, jak Zak ovlada reseni odbornych problémd své prace
a jak dovede odpovédét na prednesené namitky. V ramci maturitni zkousky

se hodnoti nejen prace, ale i jeji obhajoba, oboji se zahrnuje do klasifikace.
Pfiprava na obhajobu: 15 minut

Zak obdrzi otazky od vedouciho prace a oponenta a vypracovava odpovédi

a instaluje pocitacovou prezentaci. Zaci s PUP maji prodlouzeny &as.
Obhajoba maturitni pisemné prace: 15 minut

Zak predstavi maturitni praci ¢lendm maturitni komise a nasledné odpovida
Nna polozené otazky komise.

PREZENTACE MATURITNI PRACE

Prezentace je dulezitou soucasti obhajoby maturitni prace a ma zakovi

pomoci k Uspésné obhajobé tim, Ze jasné a prehledné predstavi klicové

aspekty. V této Casti je tfeba dodrzet nasledujici:

e prezentace by méla byt stru¢na, s maximalné 5 slidy a obsahovat
pouze klicové body,
e o0Obsah prezentace vychazi z hlavnich vysledkd prace,

o textv prezentaci by mél byt Citelny (velikost min. 24 bodU).
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FORMALNI NALEZITOSTI MATURITNI PRACE

Maturitni prace je vizitkou kazdého zaka, méla by proto mit kromé
odpovidajici obsahové urovné i nalezitou formalni Upravu. Vyznamnym
prvkem ovlivhujicim kvalitu prace a jeji nasledné hodnoceni je uUroven
pouzitého jazyka, a to jak odborny jazykovy styl, tak i presnost a spravnost

pravopisu a slohu, napfr. logika vyjadrovani.

Autor vzdy dba na dodrzovani platnych ceskych norem, zejména pravidel
Ceského pravopisu. Nevhodnad a nespravnad jazykova forma muze

znehodnotit po obsahové strance jinak zdarilou praci.

PRO MATURITNI PRACI JE NUTNO DODRZET NASLEDUIJICI
BODY:

e original MP musi byt vypracovan na kancelarském papiru formatu A4,

e prace je tisténa pouze na pravych stranach (levé strany jsou prazdné),

e vazba prace je krouzkovd, kde vrchni strana je pruhledna a zadni
strana neprdhledn3,

e radkovanitextu je 1,5 se zarovhanim do bloku,

e oOkraje stranky jsou 2,5 cm, u hrbetu (vlevo) o 1cm vice,

e pouziva se jeden zakladni typ pisma: Times New Roman (velikost
pisma 12),

e hlavni nadpisy (velikost pisma 16), nadpisy subkapitol (velikost 14),

e nazvy tabulek, grafd, obrazkd ¢i zdroje k nim (velikost pisma 11),

e textje mozné zvyraznovat tucné; podtrhavani se v praci nepouziva,

e nadpisy jsou zarovnhaneé vlevo,

e Cislovani stranek prace zacne od prvni strany uvodu a skonci posledni
strankou zavéru,

e Cisla stranek budou umisténa uprostred,

e kazdd kapitola (ne subkapitola) zaCina na nové stranég, pri psani

podkapitol nedéldame za poslednim Cislem tecku.
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ROZSAH MATURITNI PRACE

NiZe je stanoven rozsah maturitni prace. Doporuceny rozsah prace je 15
normalizovanych stranek. Nedodrzeni dolniho rozsahu poCtu normostran
vede k nesplnéni podminek pro klasifikaci maturitni prace (volna mista
v textu, grafy, obrazky a schémata se nezapocitavaji do poctu znakd).
V maturitni praci se normostrany pocitaji od prvni stranky Uvodu az po
posledni stranku zavéru. Pocet znakd dokumentu ve formatu Word

je uveden v sekci ,Pocet slov” (rozkliknout dolni listu v dokumentu Word).

Maturitni prace obsahuje:

KONEC STRANEK (UKONCENI STRANKY)
Na konci stranky nesmi zUstat nadpis kapitoly, samotna prvni radka
odstavce a slovo ukoncené rozdélovacim znaménkem. Na zacatek stranky

nesmi pretéci samostatny popisek obrazku nebo ¢ast nadpisu.
ODRAZKY A CiSLOVANE SEZNAMY

Pfi psani maturitni prace je nékdy vhodné také vyuzivat odrazek
(pfip. vicedrovhovych odrazek) a cislované seznamy. V praci je nutné
dodrzovat vzdy jeden typ odrazek. Za kazdou odrazkou se pisSe Carka, a na

konci tec¢ka.
KAPITOLY A SUBKAPITOLY

Text maturitni prace se Cleni do kapitol, subkapitol, oddild a odstavcu.
Hloubka c¢lenéni jednotlivych kapitol je zavisla predevsim na rozsahu prace.

Hlavni kapitola (nikoliv subkapitola) se zacina psat vzdy na novou stranku.
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TABULKY, GRAFY A OBRAZKY

VSechny druhy tabulek a grafud je nutné oznacit jako Tabulka, Graf, v pfipadé
obrazkl jako Obrazek. Tabulky, grafy nebo obrazky delsi nez pUl strany je
tfeba presunout do priloh. Odkaz na zdroj tabulek, grafl a obrazkd se uvadi
stejnym zpUsobem, jako se prdbézné odkazuje na zdroje v celé praci. Pokud
tabulka, graf, nebo obrazek vychazeji z vlastni prace zaka (v praktické ¢asti),
uvadi se Zdroj: vlastni zpracovani. Vsechny zdroje obrazkl, tabulek a grafud
musi byt uvedeny v Seznamu pouzitych zdrojld. V hlavnim textu prace
uvadeéjte jenom nezbytbé tabulky, grafy a obrazky. Nazev tabulky, grafu
nebo obrazku je stru¢né a vystizné oznaceni jejich obsahu. Umistuje se nad
tabulkou/grafem/obrazkem. Pod kazdou tabulkou, grafem a obrazkem je
nutno uvadéet zdroj informaci, na jejichz zakladé byly tabulka, graf Ci obrazek

vytvoreny.
Priklady:

Tabulka 2: Priciny nespokojenosti (v %)

Zdroj: Vanék (2024, s. 30)

Obrazek 1. Logo hotelu

7~

CIRCLE

HOTEL

PRAGUE

Zdroj: weboveé stranky hotelu (2024)

15



KRITERIA HODNOCENI MATURITNI PRACE

Je urcen bodovy systém hodnoceni maturitni prace (dale jen MP), vSechna

kritéria hodnoceni MP jsou rovnocenna — rozsah 0-6 bodU. Celkem je tedy

mozno ziskat 30 bodu.

Kazdé kritérium pfispiva k celkovému hodnoceni a je dulezité, aby vSechny

Casti prace byly peclivé zpracovany. Hodnoceni reflektuje kvalitu nejen

obsahu a struktury, ale i jazykové a formalni Upravy prace.

Kritérium 1 (rozsah 0-6 bod()

Logicka stavba, formalni Gprava a struktura MP

Jednotliva kritéria:

Hodnotitel si klade otazky typu:

e urceni adodrzovani

formalni struktury MP

Je vyklad srozumitelny?

e jazyka styl prace,
dodrzeni gramatickych
pravidel a stylistickych

norem

Pracuje autor spravneé se zkratkami,
s prepisy cizich slov apod.?
Nedopousti se pravopisnych chyb a

jazykovych neobratnosti?

e formatovani a

Mminimalni rozsah textu

Odpovida uprava MP zadanym

pozadavkim?

Kritérium 2 (rozsah 0-6 bodu)

Realizovany rozsah reseni daného ukolu, odborna uroven zpracovani

Jednotliva kritéria:

Hodnotitel si klade otazky typu:

e kvalita zvoleného cile ¢i

problému

Je na kazdém misté zrejmé, co
chce autor fici a proc to fika pravé

nyni?

e dUrazna
srozumitelnost,
smysluplnost,

adekvatnost

Je prace prehledné ¢lenéna a
smeéruje ke splnéni cile, ktery si

autor vytknul?

e Uroven zpracovani
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Kritérium 3 (rozsah 0-6 bodu)

Stupen splnéni cile a osobni prinos autora k danému reseni problému

Jednotliva kritéria:

Hodnotitel si klade otazky typu:

e kvalita celkového

vyznéni prace

Je prace pouze mechanickym
kompilatem, nebo autor své
vyzkumy a analyzy pretavuje v

novy, organicky celek?

hodnoceni pfistupu

autora k MP

Je prace zpUsobem zpracovani
tématu zajimava i pro toho, kdo se
sam danou problematikou
nezabyva? Vnasi autor do tématu

vlastni pohled, Ci vlastni reseni?

Kritérium 4 (rozsah 0-6 bod()

Prace s prameny odborné literatury

Jednotliva kritéria:

Hodnotitel si klade otazky typu:

e dodrzeni norem citace,
parafrazovani v textu

MP

Pracuje autor pruhlednym
zpUsobem s prameny odborné

literatury?

spravnost tvorby
seznamu pouzité
literatury, uziti priloh,

tabulek, obrazk( apod.

Vyuziva presné citace vsude tam,
kde je to na miste? Je seznam
pouzité literatury spravny a uplny?
Jsou vyuzity grafy, tabulky apod.

pro zvyseni prehlednosti MP?

Kritérium 5 (rozsah 0-6 bodu)

Zavéry a interpretace MP, mozna vyuzitelnost vysledki MP

Jednotliva kritéria:

Hodnotitel si klade otazky typu:

e zhodnoceni zavéru
prace a jejiho mozného

vyuziti v praxi

Jaké je mozné vyuziti vysledkl
vyzkumu &i zavérd MP? Jsou zaveéry
MP adekvatni obsahu? Je mozné
praktické uziti alespon dilCich

reSeni odborného problému z MP?

17




BODOVY SYSTEM HODNOCENI MATURITNI PRACE

VSechny maturitni prace budou posuzovat podle danych kritérii nezavisle:
vedouci MP a oponent MP. Kazdy z nich oklasifikuje danou maturitni praci

podle nasledujici tabulky hodnoceni MP.

S kritérii hodnoceni MP seznami zaky vsichni vedouci MP na prvni konzultaci

prokazatelnym zpGsobem.

Kazdy vedouci MP a oponent MP vypracuji posudek hodnotici MP daného
Zaka s vyuzitim struktury kritérii hodnoceni. S témito posudky musi byt

kazdy zak prokazatelné seznamen nejpozdéji 3 tydny pred konanim

obhajoby maturitni prace.

Klasifikace v bodovém systému:

vyborny 30 -26 bodu
chvalitebny 25-21 bodu
dobry 20 -16 bodU
dostatecny 15-11 bodU
nedostatecny 10 bodU a méné

18




POKYNY PRO ODEVZDANI MATURITNI PRACE

Maturitni praci odevzdavejte pres skolni e-mail
na adresu: KuchynkaD@shs.cz ve formatu
——— *docx (MS Word). Soubor prosim nazvete podle

vzoru: 4.A_MP_Vomackova_Kristyna.docx

Pokud maturitni praci odeslete z jiné nez skolni
e-mailové adresy, v jiném formatu nebo pod
Jjinym nazvem, nebude soubor povazovan jako

odevzdany.
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mailto:KuchynkaD@shs.cz

Hotelova skola, Praha 10, Vrsovicka 43

Prehled témat maturitni prace
pro s$kolni rok 2024/2025 v oboru Hotelnictvi 65-42-M/01

Predmeét;

Praktické odborné predmeéty

Forma:

Maturitni prace a jeji obhajoba pred zkusebni maturitni komisi

Schvaleno reditelem skoly: Mgr. Petr Vomela

Datum: 30. zari 2024

20



Cislo tématu: 1.
Hlavni téma: Gastronomie
Nazev tématu: Analyza a srovnani dvou
vybranych gastronomickych
provozoven

Zadani pro skolni rok 2024/2025

Na zakladé vlastniho prdzkumu vyberte dvé vhodné zvolené provozovny ve
Vami vybrané lokalité a popiste soucasny stav provozovani danych podniku.
Volte takové typy provozoven, kde se je mozno setkat se zamérenim
vylosovanym ve varianté zadani - napf. pouzivani typickych surovin,
zameéreni na regionalni speciality, kavarensky provoz, praci sommeliéra
apod. Prace bude vychazet zvaseho srovnani a vyhodnoceni zvolenych
provozoven v dané lokalité. SoucCasti prace bude souhrn vami zjisténych
zdvad a nedostatkl v provozovani podniku a navrh opatfeni kjejich
odstranéni Ci pfipadné navrhy na zlepseni souCasného stavu, ale i pozitivni
vysledky srovnani — plna obsazenost, rezervace mist, vyhlasené speciality

apod.
Prace by méla byt ¢lenéna do nasledujicich casti:

1. Uvod a cil prace,

2. struCna charakteristika provozoven, jejich velikost véetné umisténi
a popisu okoli, rozbor konkurence v dané lokalité (staci 2 provozovny
u kazdého vybraného zarizeni),

3. ukazky jidelnich a ndpojovych listkd, rozbor jejich nedostatkd a chyb,

4. teoretickd Cast prace: zpracovani zvoleného tématu zverejné
dostupnych zdroju (regionalni produkty, narodni kuchyné, pivo, vino,
teplé napoje), reserse,

5. zavér, shrnuti a vyvhodnoceni.
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Doporuceny obsah:

mm g O W P>

Textova cCast

Vlastni ziskané Udaje a data

Zavér a zhodnoceni prace

Obrazova a graficka ¢ast - v pfriloze

Uvedeni zdrojU, které slouzily ke zpracovani studie.

Prezentace u obhajoby
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Konkrétni varianty zadani:

1.1

Analyza a srovnani dvou restauraci, které vyuzivaji lokalni suroviny

a produkty ekologického zemédélstvi.

1.2 Analyza a srovnani dvou gastronomickych provozoven nabizejicich
pokrmy etnickych kuchyni.

1.3 Analyza a srovnani dvou restauraci s rozsirenou nabidkou piva (v
rdznych lokalitach) a rozsah jejich stravovacich sluzeb a nabidky
druhd piv.

1.4  Analyza a srovnani dvou vybranych restauraci s rozsirenou nabidkou
vin a sommeliérskych sluzeb.

1.5 Analyza a srovnani dvou kavaren s nabidkou denniho menu a

Sirokym sortimentem teplych napoju.
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Cislo tématu: 2.
Hlavni téma: Hotelnictvi
Nazev tématu: Analyza ubytovaciho zarizeni

Zadani pro $kolni rok 2024/2025

Na zakladé vlastniho prizkumu vyberte ubytovaci zafizeni v dané lokalité
podle vylosovaného zadani a popiste soucCasny stav provozovani daného
podniku. Analyza bude vychézet zvaseho prizkumu a dostupnych
informaci. Analyzovat budete ubytovaci zafizeni, jeho okoli a konkurenci
v dané lokalité. Vlastni pfinos by meél byt obsazen v hodnoceni pozitiv

a negativ daného ubytovaciho zarizeni (SWOT analyza).
Prace by méla byt ¢lenéna do nasledujicich Casti:

1. zakladni pojmy a legislativa (definovani odbornych pojmu pouzitych
v textu prace, napr. kategorie, tfida, sazby apod.),

2. stru€Cna charakteristika ubytovaciho zafizeni jako celku vcetné
umisténi, popisu okoli, hlavnich turistickych predpoklad’ lokality,
segmentu zadkaznikd, konkurence,

3. charakteristika provoznich Usekd,

4. popis pozitiv a negativ ubytovaciho zarizeni.
Doporuceny obsah:

Textova cCast

Vlastni ziskané Udaje a data

Zavér a zhodnoceni prace
Obrazova a graficka cast — v priloze

Uvedeni zdrojU, které slouzily ke zpracovani studie

mmooOwp

Prezentace u obhajoby
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Konkrétni varianty zadani:

—

Sportovni hotel v turistickém regionu Ceskolipsko a Jizerské hory

Penzion pro rodinnou klientelu v turistickém regionu Cesky raj

Hotel v historickém centru mésta v turistickém regionu Jizni Cechy

Designovy Ci boutique hotel ve vybraném turistickém regionu

Ekologicky hotel ve vybraném turistickém regionu

Zamecky hotel ve vybraném turistickém regionu

Horsky hotel v turistickém regionu Krkonose a Podkrkonosi

Kongresovy hotel v turistickém regionu Praha

o ® N o V| A W N

Secesni hotel v turistickém regionu Praha

o

. Lazensky hotel v turistickém regionu ZapadocCeské lazné

—
—

. Golf resort ve vybraném turistickém regionu

—_
N

. Luxusni hotel mezinarodniho hotelového retézce v turistickych

regionech Praha a Stfedni Cechy

13.

Sportovni hotel v turistickém regionu Severozapadni Cechy

14.

Penzion pro turistickou klientelu v turistickém regionu Sumava

15.

Lazensky hotel v turistickém regionu Vychodni Morava

16.

Hotel ve mésteg, ve kterém je pamatka zapsana na Seznam

svétového dédictvi UNESCO

17.

Hotel zaméreny na rodiny s détmi v turistickém regionu Plzensko

a Cesky les

18.

Wellness hotel ve vybraném turistickém regionu

19.

Hotel adults only ve vybraném turistickém regionu

20. Zazitkovy hotel ve vybraném turistickém regionu
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Cislo tématu: 3.

Hlavni téma: Cestovni ruch

Nazev tématu: Tvorba dilciho produktu ve
vybraném regionu

Zadani pro $kolni rok 2024/2025

Na zakladé analyzy urceného turistického regionu vytvorte vlastni dilCi
produkt zameéreny na dany region. Produkt bude urceny pro hotelové hosty,

navstevniky regionu, pripadné pro klienty cestovnich kancelafi (zajezd).

Prace by méla byt ¢lenéna do nasledujicich casti:

1. zakladni pojmy a legislativa (definovani odbornych pojmU pouzitych
v maturitni praci, napf. turisticky region, atraktivita, sluzby cestovniho
ruchu, produkt cestovniho ruchu),

2. analyza turistického regionu (napf. atraktivity, sluzby cestovniho
ruchu, nedostatky dané lokality),

3. vytvoreni vlastniho dil¢iho produktu (segment zdkaznikl, termin,

sluzby, Casovy harmonogram, pfipadné ceny jednotlivych sluzeb).
Doporuceny obsah:

Textova Cast

Vlastni ziskané Udaje a data

Zavér a zhodnoceni prace
Obrazova a graficka cast — v priloze

Uvedeni zdrojU, které slouzily ke zpracovani studie

mmooO wp

Prezentace u obhajoby
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Konkrétni varianty zadani:

1.

Tvorba dil¢iho produktu zamérena

na turisticky region Praha

2.

Tvorba dil¢iho produktu zamérena

Cechy

na turisticky region Stredni

Tvorba dil¢iho produktu zamérena

na turisticky region Jizni Cechy

Tvorba dil¢iho produktu zamérena

na turisticky region Sumava

5. Tvorba dilciho produktu zamérena

a Cesky les

na turisticky region Plzensko

Tvorba dil¢iho produktu zamérena

Zapadoceske lazné

na turisticky region

Tvorba dil¢iho produktu zamérena

Severozapadni Cechy

na turisticky region

Tvorba dil¢iho produktu zamérena

a Jizerské hory

na turisticky region Ceskolipsko

Tvorba dil¢iho produktu zamérena

na turisticky region Cesky raj

10.

Tvorba dil¢iho produktu zamérena

a Podkrkonosi

na turisticky region Krkonose

11.

Tvorba dil¢iho produktu zamérena

Kralovéhradecko

Nna turisticky region

12.

Tvorba dil¢iho produktu zamérena

Cechy

na turisticky region Vychodni

13.

Tvorba dil¢iho produktu zamérena

na turisticky region Vysocina

14.

Tvorba dil¢iho produktu zamérena

na turisticky region Jizni Morava

15.

Tvorba dil¢iho produktu zamérena

Morava

na turisticky region Vychodni

16.

Tvorba dil¢iho produktu zamérena

Morava a Slezsko

na turisticky region Severni

17.

Tvorba dil¢iho produktu zameérena

Morava a Jeseniky

na turisticky region Stredni
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Cislo tématu: 4.
Hlavni téma: Ekonomika
Nazev tématu: Postup pfi zahajeni
podnikatelské ¢innosti pro
ubytovaci nebo
gastronomické zafizeni

Zadani pro $kolni rok 2024/2025

Na zakladé vasi Uvahy vyberte zafizeni (restaurace, kavarna, bar, penzion)
a vytvorte postup prizahdjeni podnikatelské cinnosti pro zcela nové zarizeni.
Vas postup bude vychazet z prdzkumu trhu a hodnoceni podnikatelskych

prilezitosti.
Prace by méla byt ¢lenéna do nasledujicich casti:

1. prizkum trhu,

2. postup pfi zahdjeni podnikatelské cinnosti (napf. charakteristika
podniku, pravni forma, lokalita, produkt, vyrobni zdroje, zplsob vedeni
evidence, organizac¢ni struktura, dodavatelé, segment zakaznikd,
hodnoceni atd.),

3. strucny finan¢ni plan.
Doporuceny obsah:

Textova cCast

Vlastni ziskané Udaje a data

Zavér a zhodnoceni prace
Obrazova a graficka cast — v priloze

Uvedeni zdrojU, které slouzily ke zpracovani studie

mmooOwp

Prezentace u obhajoby
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Konkrétni varianty zadani:

4. Restaurace

4.2 Kavarna

43 Bar

4.4  Penzion pro rodinnou klientelu
45 Penzion v lazenské oblasti

4.6 Penzion ve vinarské oblasti

29




Cislo tématu: 5.

Hlavni téma: Marketing

Nazev tématu: Analyza a tvorba

marketingového mixu pro
ubytovaci zarizeni

Zadani pro $kolni rok 2024/2025

Na zdkladé vilastniho prizkumu vyberte ubytovaci zafizeni v dané lokalité

podle vylosovaného zadani a analyzujte soucasny marketingovy mix daného

podniku. Vlastni pfinos spociva v tvorbé optimalniho marketingového mixu

pro vybrané ubytovaci zarizeni.

Prace by méla byt ¢lenéna do nasledujicich casti:

zakladni pojmy a legislativa (definovani odbornych pojmu pouzitych
v textu prace),

stru¢na charakteristika ubytovaciho zarizeni a popis vsech
marketingovych nastroju a ¢innosti,

popis zjisténych nedostatkd,

navrh optimalniho marketingového mixu pro vybrané ubytovaci

zarizeni.

Doporuceny obsah:

mm g O W P>

Textova cast

Vlastni ziskané Udaje a data

Zavér a zhodnoceni prace

Obrazova a graficka cast — v priloze

Uvedeni zdrojd, které slouzily ke zpracovani studie

Prezentace u obhajoby
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Konkrétni varianty zadani:

—

Sportovni hotel v turistickém regionu Ceskolipsko a Jizerské hory

Penzion pro rodinnou klientelu v turistickém regionu Cesky raj

Hotel v historickém centru mésta v turistickém regionu Jizni Cechy

Designovy Ci boutique hotel ve vybraném turistickém regionu

Ekologicky hotel ve vybraném turistickém regionu

Zamecky hotel ve vybraném turistickém regionu

Horsky hotel v turistickém regionu Krkonose a Podkrkonosi

Kongresovy hotel v turistickém regionu Praha

o ® N o V| A W N

Secesni hotel v turistickém regionu Praha

o

. Lazensky hotel v turistickém regionu ZapadocCeské lazné

—
—

. Golf resort ve vybraném turistickém regionu

—_
N

. Luxusni hotel mezinarodniho hotelového retézce v turistickych

regionech Praha a Stfedni Cechy

13.

Sportovni hotel v turistickém regionu Severozapadni Cechy

14.

Penzion pro turistickou klientelu v turistickém regionu Sumava

15.

Lazensky hotel v turistickém regionu Vychodni Morava

16.

Hotel ve mésteg, ve kterém je pamatka zapsana na Seznam

svétového dédictvi UNESCO

17.

Hotel zaméreny na rodiny s détmi v turistickém regionu Plzensko

a Cesky les

18.

Wellness hotel ve vybraném turistickém regionu

19.

Hotel adults only ve vybraném turistickém regionu

20. Zazitkovy hotel ve vybraném turistickém regionu
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Seznam priloh

Vzor prvni titulni strany

Vzor druhé titulni strany

Vzor konkrétniho prikladu druhé titulni strany
Vzor prohlaseni

Vzor obsahu
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Vzor prvni titulni strany:

Hotelova Skola, Praha 10, VrSovicka 43

f HOTELOVA
‘\ SkoLA
VRSOVICKA

Maturitni prace

Kvéten, 2025 Jméno a prijmeni autora
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Vzor druhé titulni strany:

Téma

Vylosovana varianta

Konkrétni nazev hotelu, restaurace, regionu...

Jméno a Prijmeni

Trida

Skolni rok:
Vedouci prace:

Oponent prace:
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Vzor konkrétniho prikladu druhé titulni strany:

Analyza ubytovaciho zarizeni

Golf resort ve vybraném regionu

Hotel Esplanade Spa & Golf Resort

Jana Novakova

4. A

Skolni rok: 2024/2025
Vedouci prace: Mgr. Jana Nova

Oponent prace: Ing. Petr Zeleny
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Vzor prohlaseni (po druhé titulni strané):

ProhlédSeni zaka umisténé nahofe, na tfeti strané MP:

ProhlaSuji, Ze jsem celou maturitni praci vCetné ptiloh vypracoval/a samostatné a uvedl/a jsem

vSechny pouzité podklady (zdroje) a literaturu.

V Praze dne

u tisténé verze vlastnorucéni podpis
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Vzor obsahu (¢tvrta strana):

Obsah

L UVOA ..ot 5

2 TeOretiCKA CASE.......ccuiiiiiiiiii ettt ettt et et e bt e s ate et e st e et e e aeeenne 6
2.1 ZAK1adni termMiNOIOZIC.........eeiuiieiieriieeieeeieetteete et ete et e sieeeteestaeesbeessbeenseesaseesseessseensaens 6
2.2 Soucasng trendy V hoteInICtVi.......ccueeiiiiiiiiieie et 8
2.3 LegiSIatiVIi TAIMEC ....eeviieiiieiieeiieiie ettt ettt et e et eestae e bt essbeenteesnbaenseassseenseens 8

B PraKticka CAST .......oooiiiiii et ettt e beesnaeebeen 9
3.1 Prredstaveni NOteIU.........c.eioiiiieie e e 9
3.2 OrganizaCni STUKLUTA. .......cccviiiiieeeiieeeieeeeiee et e et e eireeeaeeeeteeesbeeesaeeessseeesnseeennseeennns 11
3.3 SWOT QNALYZA.....ccciiieeiiiecie ettt ettt e et e e e aae e sbae e ssaeeessseeessseeennseeennns 13

G ZLAVEY ...t ettt ettt at e h et e a e e bt e bt enteene e teenteeteeteeneeeneenteas 14

Seznam pouzitych zdroji
Seznam priloh

Piilohy
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